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Schnell gemacht ... cooler Kuchen fur heiRe Tage! ...

e weizen- oder dinkelbasierte Kapsel auf Mirbeteig Gekochte Joghurtmasse
e darauf die gekochte, fettarme Joghurtmasse Mich =~ .~ > - o A0 O
. . . Germania-Fiillkrem 150 g
e Honig- + Wassermelonenfillung im Wechsel Butter 0. Kremmargarine 250 g
aufdressiert Zucker 150 g
e fiir schénen Glanz mit Germa-Gel TK50 abgeliert ‘,’3°3g"'t b 1'0383

EiweilRschnee:

Germania®-S e 40 g
Wasser 200 g
Zucker 100 g

SORNE

... natirlich an heif3en Tagen nur richtig gut durchgekuhlt geniel3en!

TIPPs

e wie immer: als Blechkuchen und als runder Kuchen

e oder als Kleinkuchen in den ovalen Quarkstollenringen

e to go: Pudding-, Quark-, Kefirdessert mit Melonen-Topping
e Ubers Jahr mit wechselnden Fruchtfiillungen variieren

Noch Fragen? Noch mehr ldeen? Rezeptmappen? Produktmuster?
info@germania-backmittel.de 09371 2488, auch WhatsApp

Germania Backmittel Fritz Preller KG
Von-Stein-StraBe 9 « 63897 Miltenberg
Telefon 093 71 - 24 88 « Fax 093 71 - 6 96 08

. . germania-backmittel.de E-Mail info@germania-backmittel.de



https://www.germania-backmittel.de/tortafix.html
https://www.germania-backmittel.de/fuellkrem.html
https://www.germania-backmittel.de/saftbinder.html
https://www.germania-backmittel.de/klarer-tortenguss.html
mailto:info@germania-backmittel.de

