GERMANIA Frihjahrs-ldeen ...

GERMANIA Fruhjahrs-ldeen ...
Das Erdbeer-Vanillekrem-Tortchen mit Baiserhaube
e dazu einen kleinen Tortenring mit Mirbeteig auslegen
e darauf die Vanillekrem auftragen und glattstreichen
e dann kommt die backfeste Erdbeer-Fruchtfullung
e zum Schluss die Baiserhaube aufdressieren
und abflammen

Flllkrem N

sy 508 Erdbeer-Fruchtfiillung
Mich o Erdbeer-Saftbinder ... 1509
Germania-Fillkrem und Zucker in Milch Zucker 2509
anruhren und unter Rahren aufkochen. vermischen und in
Wasser/Saft 1.000g
einruhren.
Lei chte kalte S Ch aummasse Erdbeeren frist(:jh/TK gewt[;:elt._...-....4..................2.000 g
azugeben.

fur Baiser-Gitter und Decken auf Obstkuchen

Germania®-S 200 g

Wasser 1.000 g

Zucker 1600 g

Weizenpuder 80g
TIPPs:

o Oder weniger suf3 mit der Erdbeer-Rhabarber-Fruchtfillung
o Mehr Crunch mit knusprigem Streusel anstatt des Baisers
o Variieren ubers Jahr, z. B. Sauerkirschfiillung mit Schokokrem

Noch Fragen offen oder mehr Ideen?

Support? Gemeinsames Brainstormen?
Produktmuster und Rezeptmappen?

e info@germania-backmittel.de
e (09371 2488, auch WhatsApp
e oder im GERMANIA-Channel

Germania Backmittel Fritz Preller KG
Von-Stein-StraBe 9 « 63897 Miltenberg
Telefon 093 71 - 24 88 « Fax 093 71 - 6 96 08

. . germania-backmittel.de E-Mail info@germania-backmittel.de



https://www.germania-backmittel.de/fuellkrem.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-saftbinder.html
https://www.germania-backmittel.de/eiprodukte.html
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