GERMANIA Infoflyer 2025.4

Warum nicht einfachmal KEFIR 7?7?77

Gekochte Kefir-Masse mit GERMANIA KaBack

Vorschlag Nr.1

e Murbeteigboden und eine Lage Biskuit vorbereiten

e Aprikosen-Fruchtfullung mit GERMANIA Aprikosen-Saftbinder
o darauf wird die gekochte Kefir-Masse aufgetragen

e als Topping ein Spiegel aus GERMANIA Aprikosen-Gel

Torte mit gekochter Kefirmasse

Milch 150 g

KaBack 100 g

Butter o. Kremmargarine. ... .250¢g

Zucker 200 g

Kefir 1.000 g

B.V.S. 90 g

Germania®-S 40 g

Wasser 200 . it

Zucker 100 g Aprikosen-Fruchtfiillung
Aprikosen-Saftbinder..................150¢g
Zucker 250¢g
Wasser/Saft 1.000 g
Aprikosen Dose/TK gewrfelt . ..2.000¢g

Vorschlag Nr. 2

e gekochte Kefir-Masse auf den Biskuitboden auftragen
o mit GERMANIA Erdbeer-Saftbinder bestreuen

e dann mit frischen Erdbeeren belegen

e und mit GERMANIA Erdbeer-Gel abgelieren

INFOs

Alle GERMANIA Fruchtgels ...

e sind pulverformig; Suf’e und Festigkeit bestimmt ihr

e konnen herkdmmlich als Kochgel mit Pinsel und Kelle
e oder Uber alle Geleesprihgerate verarbeitet werden

e und sind aufl’erdem untereinander mischbar

Ein kostenloses Produktmuster? 09371 2488 auch WhatsApp
Die kompletten Rezeptmappen? info@germania-backmittel.de
Noch viel mehr Gebackideen?

Germania Backmittel Fritz Preller KG
Von-Stein-StraBe 9 « 63897 Miltenberg
Telefon 093 71 - 24 88 « Fax 093 71 - 6 96 08

. . germania-backmittel.de E-Mail info@germania-backmittel.de



https://www.germania-backmittel.de/kaeback.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-saftbinder.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-tortenguss.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-saftbinder.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-tortenguss.html
mailto:info@germania-backmittel.de
https://www.whatsapp.com/channel/0029VaffIBhHbFVEiNA8nv15

