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GERMANIA Infoflyer 2025.4 

Warum nicht einfach mal   K E F I R   ??? 

Gekochte Kefir-Masse mit GERMANIA KäBack 

Vorschlag Nr.1 

• Mürbeteigboden und eine Lage Biskuit vorbereiten 

• Aprikosen-Fruchtfüllung mit GERMANIA Aprikosen-Saftbinder 

• darauf wird die gekochte Kefir-Masse aufgetragen 

• als Topping ein Spiegel aus GERMANIA Aprikosen-Gel 

 

Vorschlag Nr. 2 

• gekochte Kefir-Masse auf den Biskuitboden auftragen 

• mit GERMANIA Erdbeer-Saftbinder bestreuen 

• dann mit frischen Erdbeeren belegen 

• und mit GERMANIA Erdbeer-Gel abgelieren 

INFOs 

Alle GERMANIA Fruchtgels … 

• sind pulverförmig; Süße und Festigkeit bestimmt ihr 

• können herkömmlich als Kochgel mit Pinsel und Kelle 

• oder über alle Geleesprühgeräte verarbeitet werden 

• und sind außerdem untereinander mischbar  

Ein kostenloses Produktmuster? 09371 2488 auch WhatsApp 
Die kompletten Rezeptmappen? info@germania-backmittel.de 
Noch viel mehr Gebäckideen?  

https://www.germania-backmittel.de/kaeback.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-saftbinder.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-tortenguss.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-saftbinder.html
https://www.germania-backmittel.de/frucht-tortenguss.html
mailto:info@germania-backmittel.de
https://www.whatsapp.com/channel/0029VaffIBhHbFVEiNA8nv15

